
KOMORY GAROWNICZE



Panel sterowania jest przejrzysty i łatwy w użyciu

KOMORY GAROWNICZE

Komory garownicze CLIMA zostały zaprojektowane tak, aby można było je dostosować do każdego rodzaju pieca. Wykonujemy komory 
garownicze pod wymiar, również z wykorzystaniem dodatkowych parownic w piecach piekarniczych. W wytwornicy pary zastosowano 
nowatorski sposób wytwarzania pary poprzez zastosowanie specjalnych elektrod zanurzonych w wodzie, czym wyeliminowano tradycyjne 
grzałki. System zapewnia bezawaryjną pracę dzięki braku możliwości przepalenia się elektrody. Wytwornica pary wodnej jest odporna na 
działanie kamienia wytrącanego z wody podczas gotowania.

Drzwi oraz ściany wykonano z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

Wyposażone standardowo są w oświetlenie LED

Pracuje automatycznie - raz nastawiony utrzymuje parametry 
wilgotności i temperatury z dużą dokładnością

Agregat, w którym znajduje się elektrodowa wytwornica pary oraz 
elementy grzejne, umieszczony jest wewnątrz komory

Wysoka trwałość materiałów i konstrukcji

Urządzenie idealnie pracuje w temperaturze  do +40°C.

Posiada regulację wilgotności 30 - 90%





DANE TECHNICZNE
Dane techniczne agregatu

Moc elektryczna kW 450

Regulacja temperatury litry 4000

Regulacja wilgotności oC 50-60 oC

Powierzchnia m3 25

Waga kg 50

Szerokość mm 450

Długość mm 200

Wysokość mm 1500



SKLEPOWA KOMORA GAROWNICZA

W garowni zastosowano nowatorski sposób wytwarzania pary 
wodnej zaprojektowany dla małych komór garowniczych o kubaturze 
nie przekraczającej 2,5m3. Innowacyjny system wytwarzania pary 
wyklucza potrzebę odprowadzania nadmiaru wody do odpływu, 
ponieważ całość podanej przez elektrozawór wody przeistacza się 
w parę wodną. System zaparowania gwarantuje podtrzymywanie 
zadanych parametrów wilgotności i temperatury przez cały czas pracy. 
Komora garownicza może być otwierana na prawo bądź lewo i można 
ją wyposażyć w regał na blaszki lub deski.
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Zdjęcia produktów mają charakter poglądowy, stąd rzeczywisty wygląd produktów może różnić się od prezentowanych na zdjęciach.
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