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LEJE POSREDNIE PORCJUJACE

Systemy porcjowania i podawania ciasta sa kluczowymi elementami linii produkcyjnych, ktére zapewniaja ciagty i niezmienny przeptyw
surowca. Leje posrednie porcjujace sa projektowane indywidualnie na zamoéwienie, zgodnie z wytycznymi klienta. Ich gtdwnym zadaniem
jest umozliwienie opréznienia dziezy oraz automatyczne podawanie ciasta do lejéw dzielarek. Dzieki temu procesowi zapewniane jest
rownomierne i kontrolowane podawanie ciasta, co ma kluczowe znaczenie dla utrzymania wysokiej jakosci produktéw oraz zwiekszenia
efektywnosci produkgji.

Q Mozliwos¢ posuwu (prawo-lewo lub przod-tyt) zespotu
dzielacego do rewizji i konserwacji leja gtdwnego

Konstrukgcja, podesty, leje wykonane
z wysokogatunkowej ze stali nierdzewnej

Czujka kontrolujgca poziom ciasta w leju gtdwnym
z sygnatem swietlnym przy matej ilosci ciasta

Czujka kontrolujgca podawanie tj. zapetnienie leja
wagodzielarki do ktérego podawane jest ciasto
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LEJE POSREDNIE PORCJUJACE CIASTO - PRZYKLADY




Czujka kontrolujgca poziom zapetnienie leja @

System oliwienia leja z rozproszeniem °
medium °

tatwy dostep do komory dzielacej
utatwia czyszczenie nozy porcjujacych
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Ptynna regulacja predkosci obrotowej nozy : I':{*"—"**“

NOZE OBROTOWE

Konstrukcja, podesty, leje wykonane
ze stali nierdzewnej °

Wysokos¢ konstrukgji i pojemnos¢ leja
uzalezniona jest od indywidualnych
potrzeb klienta
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WYWROTNICE DZIEZ

Wywrotnice piekarnicze umozliwiajg szybkie i efektywne
oprdéznianie zawartosci dziezy. Ich zadaniem jest podnoszenie

i wywracanie dziezy z ciastem, aby umozliwi¢ przekazanie ciasta
do innych maszyn. Wywrotnice dziez IBIS sg dostepne

dla wszystkich modeli dziez dostepnych na rynku.

Sa one oferowane w réznych rozmiarach i konfiguracjach,
dostosowanych do indywidualnych potrzeb i wymagan klienta.

DANE TECHNICZNE N@

Model 3000ST
Udzwig kg 70
Czas podnoszenia s do 36
Wysokosé podnoszenia m dZOKLIJiS;s,IEZ:La
Moc maszyny bez skrobaka kw 2,0
Moc maszyny ze skrobakiem kw 2,2




Motoreduktor napedzajacy
koto fancuchowe

Wywrotnice wykonane w wysokogatunkowej
stali nierdzewnej (opcja) O
[ J

Wysokos¢ wywrotu do regulacji w piekarni ! Skrobak umozliwiajacy
+/- 10 centymetréw automatyczne czyszczenie
| dziezy z pozostatosci ciasta

(opcja)

Bardzo solidna konstrukcja stupowa,
mozliwy wywrot na prawo, lewo i do przodu

Ostona bezpieczenstwa zabezpieczona
wytacznikiem krancowym

Bezobstugowe tozyska o podwyzszonej
wytrzymatosci gwarantujace dtugi
okres pracy

| ' ; PANEL STERUJACY
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IBIS® +48 52 391 02 00
or e O+ A0, Ul Jana Pawia 1138 @ 448530 188 187
|b|S.nEt.p| 89-200 Szubin

E - . Polska <1 biuro@ibis.net.pl

Zdjecia produktow maja charakter pogladowy, stad rzeczywisty wyglad produktow moze réznic sie od prezentowanych na zdjeciach.
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