PIECE ELEKTRYCZNE
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Piece elektryczne produkgji firmy IBIS doskolane sprawdzaja sie w cukierniach, piekarniach oraz sklepach. Dzieki budowie modutowej
ich gtbwna zaletg jest tatwos¢ konfiguracji i wyposazenia w dodatkowe elementy. Piece piekarnicze wykonane sg z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej, ktéra gwarantuje dtugoletnia trwatos¢, odpornosc¢ na wysokie temperatury oraz tatwos¢ czyszczenia. Piece
elektryczne GT IBIS dajg mozliwos¢ tradycyjnego wypieku na ptycie kamiennej, jak rowniez na blasze piekarniczej.

W standardzie piece wyposazone sg w panel sterowniczy membranowy, a opcjonalnie w nowoczesny dotykowy pulpit GTOUCH.

W punktach sprzedazy, gdzie wypiek prowadzony jest na oczach klientow proponujemy piece elektryczne w wersji retro, ktore
sg wykonane z blachy kwasoodpornej w kolorze czarnym, dzieki czemu maja oryginalny design.

Dostepne modele piecow elektrycznych:

GT MIKRO, GT 600, GT 800, GT 1200, GT MAXI
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PIECE SKLEPOWE GT Z ZABUDOWANYMI PODSTAWAMI I OKAPAMI ZE SKRAPLACZAMI PARY WODNEJ



PIEC SKLEPOWY GT 800/2
Z REGALEM I GAROWNIA




me

/1B/S:

BUDOWA MODULOWA
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Modutowa budowa piecdw elektrycznych daje Klientom mozliwosc¢
ich dowolnej konfiguracji i wyposazania w m.in.:

- okap / okap z kondensatorem pary wodnej,
- regat do odktadania blaszek,
- komore garowniczg,
- podstawe.

Piece moga posiadac od 1 do 6 niezaleznych
od siebie komor wypiekowych.

W dowolnym momencie piece moga zostac¢ rozbudowane o kolejne moduty.
Na zyczenie Klienta istnieje mozliwos¢ podwyzszenia komory wypiekowe;j
oraz zamiany uktadu pieca - panel sterowania po prawej stronie.

Bardzo wazna cecha piecow elektrycznych jest niezaleznos¢ dziatania komor,
tzn. kazda komora wypiekowa jest niezalezng jednostka i posiada uktad
zaparowania oraz panel sterowniczy, przez co regulacja temperatury

grzatek dolnych i gornych odbywa sie osobno dla kazdego z poktadéw.
Atutem takiego rozwigzania jest mozliwos¢ wypieku réznego asortymentu
jednoczesnie, natomiast w przypadku niewielkiej produkcji asortymentu,
korzysta sie tylko z takiej ilosSci modutow, jaka jest w danym momencie
konieczna. Wielka korzyscig z zastosowania budowy modutowe;j

jest mozliwos¢ dostarczenia pieca w czesciach i montaz na miejscu u klienta.

PIEC CUKIERNICZO-PIEKARNICZY GT 1200/5 Z OKAPEM
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Panel sterowniczy w piecach elektrycznych jest intuicyjny i wszechstronny,
a jego przyjazny dla uzytkownika interfejs umozliwia wygodna

obstuge oraz programowanie i nadzorowanie pracy pieca. W panelu
istnieje mozliwosc zapisania do 20 programow, a kazdy z nich moze
posiadac do 3 faz (funkcja trojetapowego wypieku). Ewentualne btedne
zadanie parametrow oraz zaktdcenia sg sygnalizowane przez sygnaty
dzwiekowe oraz kody btedow. Zakres regulacji temperatury w komorach

wypiekowych wynosi do 270°C. bodatkowo pulpit sterujacy cechuje
duza doktadnos¢ i niezawodnos¢ wynikajaca z zastosowania funkgji
autodostrajania - PID.

Piece GT MIKRO, GT 600, GT 800

w standardzie posiadaja bardzo wydajny
uktad zaparowania.

W piecach GT 1200 oraz GT MAXI
parownice sa wyposazeniem opcjonalnym.

Podwdjne, halogenowe oswietlenie komory wypiekowej dostarcza
bielszego i bardziej intensywnego Swiatta niz standardowe zaréwki,
ktore sg mniej odporne na wysokie temperatury i znacznie bardziej
podatne na uszkodzenia.
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Wybor programu




PANEL DOTYKOWY G Touch

Dotykowy, 7-calowy ekran dotykowy to krok w strone
zwiekszenia komfortu obstugi pieca. System GTOUCH
posiada przejrzysta i czytelng strukture menu co sprawia,
ze obstuga pieca jest bardzo tatwa i intuicyjna.

+ atwe sterowanie procesami pieczenia z mozliwoscia
ich analizy,

« zdalne kontrolowanie i zarzgdzanie piecem
lub wieloma piecami w sieciach,

« mozliwos¢ przypisania zdjecia produktu do programu,

« mozliwos¢ ustawiania wygaszacza ekranu
np. z logiem firmy,

« funkcja ECO (tryb czuwania),

« mozliwos¢ aktualizacji oprogramowania i kopiowania
programow przez ztgcze USB,

« zintegrowana obstuga komory garowniczej,

« dodatkowe, awaryjne sterowanie komorg wypiekowa

na wypadek awarii pulpitu dotykowego. i J EDEN

PANEL
STEROWANIA
(OPCJA)

PIEC SKLEPOWY GT MIKRO/3 Z GAROWNIA,
OKAPEM I PANELEM DOTYKOWYM GTOUCH

PIEC SKLEPOWY GT MIKRO/3 Z GAROWNIA, REGALEM,
OKAPEM I PANELEM DOTYKOWYM GTOUCH
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PIECE SKLEPOWE

i : Piece sklepowe wyposazono w automatyczny mechanizm
- otwierania i zamykania komindéw, ktérego praca steruje
P I€C € I € ktryczny I B I S GT sie bezposrednio z poziomu pulpitu sterowniczego.
Zaleta tego rozwigzania jest wygoda i komfort obstugi
przez ekspedientke, poniewaz sterowanie luftami kominowymi

GRZALKI O ZWIEKSZONEJ MOCY przebiega w petni automatycznie.
q/ IZOLOWANA SZYBA 0 SPECJALNEJ KONSTRUKCIJI

WYPIEK W TEMPERATURZE 320 °C

PIEC SKLEPOWY GT 800/2 Z PODSTAWA PIEC SKLEPOWY GT MIKRO/3 Z PODSTAWA PIEC SKLEPOWY GT 800/3 Z PODSTAWA
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PIEC SKLEPOWY GT 800/2
Z GAROWNIA, REGALEM I OKAPEM

PIEC SKLEPOWY GT 800/4
Z GAROWNIA I OKAPEM
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PIECE GT 1200/3 PIEC SKLEPOWY GT 600/2
Z PODSTAWA I OKAPEM : Z PODSTAWA
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PIEC SKLEPOWY GT 800/2
Z GAROWNIA I OKAPEM

PIEC SKLEPOWY GT 800/2
Z PODSTAWA




PEENA REGULACIA TEMPERATURY

GRZALEK DOLNYCH | GORNYCH

GWARANTUJE ROWNOMIERNY
WYPIEK

KAZDA KOMORA WYPIEKOWA
W STANDARDZIE POSIADA
ZAPAROWANIE

INTUICYINY PANEL
STEROWANIA ORAZ DOSTEPNY
ZAKRES FUNKCJI ZAPEWNIA
WYSOKI KOMFORT OBStUGI

ERGONOMICZNE UCHWYTY,
DRZWI SZKLANE OTWIERANE
DO WEWNATRZ

CALKOWITA DOWOLNOSC
KONFIGURACJI PIECA WEDLUG
ZAPOTRZEBOWANIA
0D 1 DO 6 KOMOR WYPIEKOWYCH

PRZESZKLONA KOMORA
GAROWNICZA Z WYDAJNYM
SYSTEMEM ZAPAROWANIA

REGULOWANE NOGI DAJA
MOZLIWOSC ZMIANY
WYSOKOSCI PIECA W PIEKARNI
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PIEC KAMIENNY GT MIKRO/2 PIEC KAMIENNY GT 800/3 PIEC KAMIENNY GT 800/2 PIEC KAMIENNY GT 800/2
Z PODSTAWA I OKAPEM Z GAROWNIA I OKAPEM Z PODSTAWA ZABUDOWANA I OKAPEM  Z REGALEM, GAROWNIA I OKAPEM



PIECE CUKIERNICZO-PIEKARNICZE

GT MAXI

6 BLACH (40x60 cm)
1,5 m? pow.
wypieku
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PIECE GT MAXI/6 Z PODSTAWA I OKAPEM
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PIEC GT 1200/3 Z GAROWNIA I OKAPEM
Z KONDENSATOREM PARY WODNEJ

PIEC GT 1200/2 Z PODSTAWA I OKAPEM

PIEC GT 1200/4 Z GAROWNIA I OKAPEM PIEC GT MAXI/5 Z PODSTAWA I OKAPEM PIEC GT 800/5 Z PODSTAWA I OKAPEM



DANE TECHNICZNE
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Model GT MIKRO GT 600 GT 800 GT 1200 GT MAXI
Moc komory wypiekowej kw 38 52 6,4 8 11

Moc komory garowniczej kw 2 2 2 38 38
Powierzchnia wypiekowa m? 0,25 0,5 0,5 1,0 1,5
Wysokos¢ komory wypiekowe;j mm 170/230/270 170/230/270 170/230/270 170/230/270 170/230/270
Zakres temperatur °C 30-270 30-270 30-270 30-270 30-270
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Okap dla pieca GT 1200 i GT MAXI oraz okap z kondensatorem pary wodnej - wysokos$¢ 190 mm.
Okap dla pieca kamiennego - wysokos¢ 190 mm.
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GT MIKRO

wymiar komory

wypiekowe]
620 x 440 mm

WYMIARY PIECOW ELEKTRYCZNYCH

810
805

1588

1300

968

1300

GT 1200

wymiar komory
wypiekowej

1240 x 840 mm

GT 600

wymiar komory
wypiekowej

620 x 840 mm

1210
1305

1210
1305

1170

1060

1588

GT 800

wymiar komory
wypiekowej

820 x 640 mm

1700

GT MAXI

wymiar komory
wypiekowej

1240 x 1240 mm

1610
1705

970

1065
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SYSTEM ZAtADUNKU | ROZLtADUNKU

o eliminuje koniecznos$¢ dzwigania ciezkich
aparatéw zatadowczych

skrocenie procesu zatadunku i roztadunku
<& przektada sie na zwiekszenie wydajnosci
produkcyjnej

tatwa obstuga dzieki systemowi przeciwwag,
<& ktdéry wspomaga opuszczanie i podnoszenie
aparatu zatadowczego

pozycja spoczynku pozwala na przejazd

o aparatu na wysokos¢ ok. dwéch metréw
dajac swobodny dostep do komor
wypiekowych

o waska konstrukcja bramowa - szerokos¢
zestawu to niecate 180cm

PIEC GT 1200/4 Z OKAPEM I GAROWNIA
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PIECE KONWEKCYJNO PAROWE

Piec konwekcyjno parowy IBIS GT AIR jest bardzo wydajnym

i ekonomicznym urzadzeniem, ktéry sprawdza sie w punktach
sprzedazy w ktorych wypiek asortymentu prowadzony

jest na miegjscu, cukierniach oraz punktach gastronomicznych.

Zestaw COMBI tj. potaczenie pieca wsadowego z piecem
konwekcyjno parowym dzieki zastosowanym rozwigzaniom
stanowi profesjonalny system piekarniczy. Wielkos¢ komory
wypiekowej umozliwia jednoczesne pieczenie 5 blach 60x40cm
w odlegtosci 80mm miedzy poszczegdlnymi poziomami.

Obudowa oraz wnetrze pieca konwekcyjno parowego

GT AIR wykonane jest z wysokogatunkowej stali nierdzewne;.
Komorowe drzwi z przestrzenig izolacyjng umozliwiajaca
przeptyw powietrza chtodzac jednoczesnie zewnetrzng szybe,
sg bardzo tatwe w utrzymaniu czystosci. Piec sterowany jest
dotykowym panelem sterowania, dzieki czemu jego obstuga
jest niezwykle prosta i intuicyjna.

« piece kompatybilne z piecami elektrycznymi wsadowymi GT,

« mozliwos¢ indywidualnej konfiguracji zestawu w zaleznosci
od zapotrzebowania i asortyment,

« tatwy w obstudze dotykowy pulpit sterowania z systemem
GTOUCH,

« automatyczne cykle pieczenia i inteligentne funkcje
zapewniajgce zawsze doskonate rezultaty,

« natryskowy system zaparowania,

« zaroodporne, podwdjne drzwi.

PIEC GT AIR 5M Z PODSTAWA



Piec konwekcyjno parowy
GTAIR5M

Piec modutowy GT MIKRO

Komora garownicza

ZESTAW COMBI
Model GT AIR 5M GT AIR 5L @
Moc przytaczeniowa kW 10 10
D A N E Przytacze elektryczne \ 400 400
Odstep miedzy blachami mm 80 80
TEC H NICZN E Szerokos¢ mm 968 1170
Diugosc mm 875 1035
Wysokos¢ mm 700 700
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IBIS® +48 52 391 02 00
og o _E EI ul. Jana Pawta Il 38 ‘C +48 530 188 187
IbIS.nEt.pl 89-200 Szubin

=] £ Polska < biuro@ibis.net.pl

Zdjecia produktow maja charakter pogladowy, stad rzeczywisty wyglad produktow moze réznic sie od prezentowanych na zdjeciach.
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