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IBIS to firma z wieloletnim doswiadczeniem w produkcji maszyn

piekarniczych. Siedziba firmy miesci sie w miejscowosci Szubin
przy ulicy Jana Pawta II 38, w wojewodztwie kujawsko-pomorskim.

Doktadamy wszelkich staran, aby nasze wyroby odznaczaty

sie najwyzszg jakoscia i najlepszym standardem wykonania. Miedzy
innymi to przyniosto nam renome i uznanie na rynkach Europejskich
oraz krajach Bliskiego Wschodu i Azji. Tysigce piekarni w Polsce
wyposazone s3 w maszyny piekarnicze oznaczone logiem IBIS.

Naszymi wiodacymi produktami sa:
- piece piekarnicze-cukiernicze elektryczne,
- piece wsadowe termoolejowe,
- piece wozkowe termoolejowe,
- komory garownicze,
- miesiarki do ciasta,
- wywrotnice dziez,
- ubijaczki planetarne,
- maszyny do kremow / zaparzacze do maki.

Dbajac o najwyzsza jakos¢ ustug zatrudniamy wysoko
wykwalifikowanych pracownikéw, ktérzy profesjonalnie podchodza
do kazdego zleconego im zadania. Zajmujemy sie remontami
piecow i maszyn piekarniczych. Zapewniamy profesjonalny serwis,

a takze staty dostep do czesci zamiennych.

W trosce o najlepsza jakosc ustug nieustannie sie rozwijamy.
Profesjonalny zespét projektantéw z powodzeniem dba o to,

by stosowane przez nas rozwigzania byty nie tylko innowacyjne,

ale rowniez skuteczne i praktyczne. Wprowadzamy na rynek
produkty, ktore nieustannie wzbudzaja duze zainteresowanie wsrod
Klientow ale przede wszystkim stuza i pomagaja w codziennej pracy
piekarzom i cukiernikom.

Dysponujemy halg produkcyjna o powierzchni kilku tysiecy metrow
kwadratowych oraz posiadamy nowoczesny park maszynowy,

w ktorego sktad wchodzg maszyny wiodacych producentéw.
Wiasne centrum obrobcze CNC, laser do ciecia stali i wiele innych
maszyn daja nam mozliwosci produkcji w obrebie naszej firmy

- wszystko po to, by zapewni¢ naszym Klientom kompleksowa
obstuge.
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MIESIARKI SPIRALNE Z DZIEZA WYJEZDNA

Miesiarki spiralne z dzieza wyjezdna to nowoczesne
urzadzenia o solidnej i sprawdzonej konstrukgji,
umozliwiajgce produkgje ciast o réznej konsystencji

i sktadzie. Zastosowane rozwigzania konstrukcyjne
zapewniaja intensywne i wydajne miesienie ciasta
oraz uzyskanie najlepszych jego parametréw
technologicznych poprzez idealne napowietrzenie

i spulchnienie z doktadnym wymiesieniem surowcow.

Zastosowanie falownika w kazdym modelu
sprawia, ze urzadzenia maja wszechstronne
zastosowania w przemysle piekarniczym
oraz cukierniczym.

mozliwos¢ przygotowania wszystkich rodzajow
ciast: pszennych, mieszanych oraz zytnich

indywidualny dobér predkosci miesienia ciasta

mozliwos¢ regulacji przez technologa obrotéw
na pierwszym i drugim biegu

czytelny i przejrzysty pulpit sterowniczy,
ledowe podswietlenie dziezy
oraz laserowy pomiar temperatury

dodatkowe, niezalezne, awaryjne sterowanie
na wypadek awarii systemu elektronicznego

réwnomierne miesienie wszystkich sktadnikow
ciasta, nawet przy jego malej ilosci,
nie przekraczajacej 5% objetosci dziezy

maszyny produkowane zgodnie z obowiazujacymi
normami CE przy zastosowaniu najnowszych
standardéw higieny i bezpieczenstwa pracy

cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu
przektadni pasowych

skrzynka elektryczna w standardzie wykonana
ze stali nierdzewnej

DANE TECHNICZNE MIESIAREK SPIRALNYCH Z DZIEZA WYJEZDNA / Z NARZEDZIAMI WYMIENNYMI / MIESIAREK KATOWYCH

Model MS 175
Pojemnos¢ dziezy dm? 175
Tlo$¢ ciasta max / min kg 120/5

Ilos¢ maki kg 75
Obroty miesidta 1 bieg obr / min 70 - 120
Obroty miesidta 2 bieg obr / min 140 - 240
Moc zainstalowana kw 7
Szerokos¢ mm 975
Diugosc mm 1852
Wysokos¢ mm 1257
Wysokos¢ dziezy z wozkiem mm 865
Wysokos¢ z podniesion
y g,‘om'?ica E mm 1771

MS 250 MS 340 MS 500
250 340 500
160/ 10 220/10 300/ 20
100 140 190
70-120 70 - 120 70 - 120
140 - 240 140 - 240 140 - 240
9,2 13,5 17
975 1045 1045
1852 2040 2040
1257 1452 1452
885 960 1027
1771 2057 2057

3 tryby pracy miesiarek - tacznie 6 predkosci miesienia

ciasto mieszane

Rodzaj ciasta
Pierwszy bieg
Drugi bieg

obr / min
obr / min

ciasto zytnie
70
140

ciasto pszenne
120
240




miesiarki w wersji nierdzewnej spetniajace
najwyzsze standardy higieny i estetyki (opcja)




MIESIARKI MR Z NARZEDZIAMI WYMIENNYMI

Miesiarki przemystowe MR tacza zalety klasycznych

o ] ° maksymalna wydajnosé¢ produkcyjna oraz
miesiarek spiralnych oraz ubijaczek planetarnych.

mozliwos¢ przygotowania szerokiego
Multifunkcjonalny system narzedzi wymiennych asortymentu ciast i mas cukierniczych
doskonale sprawdza sie w piekarniach oraz cukierniach.

Przeznaczone sg do wyrabiania duzych ilosci mas, idealne do rozcierania na gtadka mase
a po zmianie narzedzia roboczego do miesienia ciast. masta oraz marmolady

Mozliwos¢ zastosowania réznorodnych narzedzi
maszyny w standardzie wyposazone w tace oraz

roboczych pokrywa kazde zapotrzebowanie
skrobak czyszczacy dzieze podczas pracy

na miesienie, mieszanie, wyrabianie oraz ubijanie

wszystkich rodzajéw mas oraz ciast.

sterowanie dotykowe (opcja): ptynna regulacja
obrotéw, mozliwos¢ programowania cykli pracy
urzadzenia, 99 programow

MIESIDLO SPIRALNE
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MIESIARKI KATOWE

Miesiarki kagtowe to nowoczesne urzadzenia
z niesamowicie wytrzymatym mechanizmem napedu
miesidta, wykorzystywane gtdéwnie do miesienia

unikalny ksztatt miesidta gwarantuje delikatne
i doktadne wymiesienie sktadnikéw

wymagajacych ciast. Do grupy tych ciast zaliczamy: miesiarki katowe sa kompatybilne z dziezami
ciasta zytnie, ciasta mieszane z przewaga zyta miesiarek spiralnych IBIS

oraz kwasy. Dzieki mozliwosci indywidualnego doboru

predkosci obrotéw miesidta na pierwszym i drugim maszyny w standardzie wyposazone
biegu, miesiarki katowe mozna dopasowa¢ do ciasta w skrobak czyszczacy dzieze

zatem receptury naszych dziadkdw stajg sie mozliwe
mozliwos¢ regulacji przez technologa obrotow

na pierwszym i drugim biegu

do odtworzenia.

cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu
przektadni pasowych

skrzynka elektryczna w standardzie wykonana
ze stali nierdzewnej

A

g 8

MIESIDLO KATOWE

j

MIESIDLO HAKOWE

3

MIESIDLO SPIRALNE




MIESIARKI SPIRALNE Z DZIEZA STALA 45 - 80

Miesiarki spiralne z dziezg statg sg idealne do miesienia, miesiarki o niewielkich gabarytach idealne

ucierania, wyrabiania, ugniatania ciast. Doskonale do mniejszych zakladéw

sprawdzaja sie przy ciastach pszennych, drozdzowych

oraz ciastach ciezkich. Sg niezastapione w piekarniach, mozliwoéé regulacji przez technologa obrotéw
pizzeriach, restauracjach, barach, kuchniach hotelowych. na pierwszym i drugim biegu
Specjalny profil miesidta gwarantuje rownomierne

miesienie wszystkich sktadnikow ciasta, nawet przy jego
matej ilosci, nie przekraczajacej 5% objetosci dziezy.

ptynna zmiana obrotéow

automatyczne unieruchomienie miesiarki
po podniesieniu ostony dziezy

cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu
przektadni pasowych

ledowe podswietlenie dziezy oraz
doktadny pomiar temperatury

zwarta obudowa oraz czytelny i prosty
w obstudze panel sterowania

Model MST 45 MST 60 MST 80
Pojemnos¢ dziezy dm3 45 60 80
Ilos¢ ciasta max / min kg 25/1,5 40/ 2 60/3

Ilos¢ maki kg 15 25 37
Obroty miesidfa 1 bieg obr / min 70 - 120 70 - 120 70 - 120
Obroty miesidta 2 bieg obr / min 140 - 240 140 - 240 140 - 240

Moc zainstalowana kw 2,2 3 3
Szerokos¢ mm 691 691 691
Dtugosc mm 916 916 916
Wysokos¢ mm 1178 1178 1178




MIESIARKI SPIRALNE Z DZIEZA STAEA 120 - 250

Zastosowane rozwigzania konstrukcyjne zapewniaja
intensywne i wydajne miesienie ciasta oraz uzyskanie
najlepszych jego parametréw technologicznych poprzez
idealne napowietrzenie i spulchnienie z doktadnym
wymiesieniem surowcow. Korpusy miesiarek wykonane
sq ze stali lakierowanej. Na zyczenie istnieje mozliwos¢
wykonania korpusu ze stali nierdzewnej.

Zastosowanie falownika w kazdym modelu

sprawia, ze urzadzenia maja wszechstronne

zastosowania w przemysle piekarniczym

oraz cukierniczym.

Model MST 120
Pojemnos¢ dziezy dm? 120
Ilos¢ ciasta max / min kg 80/5

Ilos¢ maki kg 50
Obroty miesidta 1 bieg obr / min 70-120
Obroty miesidta 2 bieg obr / min 140 - 240

Moc zainstalowana kw 4,6
Szerokos¢ mm 786
Diugosc mm 1206
Wysokosc mm 1376

mozliwos¢ przygotowania wszystkich rodzajow
ciast: pszennych, mieszanych oraz zytnich

mozliwos¢ regulacji przez technologa obrotéw
na pierwszym i drugim biegu

czytelny i przejrzysty pulpit sterowniczy
ledowe podswietlenie dziezy oraz
doktadny pomiar temperatury

dodatkowe, niezalezne, awaryjne sterowanie
na wypadek awarii systemu elektronicznego

réwnomierne miesienie wszystkich sktadnikow
ciasta, nawet przy jego malej ilosci,
nie przekraczajacej 5% objetosci dziezy

cicha praca maszyny dzieki zastosowaniu
przektadni pasowych

skrzynka elektryczna w standardzie wykonana
ze stali nierdzewnej

MST 180 MST 250
180 250
120/10 150/10
75 90
70-120 70-120
140 - 240 140 - 240
6,3 8,6
887 982
1300 1390
1362 1440

3 tryby pracy miesiarek - tacznie 6 predkosci miesienia

Rodzaj ciasta

obr / min
obr / min

Pierwszy bieg
Drugi bieg

ciasto zytnie

70
140

ciasto mieszane ciasto pszenne
100 120
200 240









































































































































































